
APERITIVO DE LA CASA

 
MOLLEJITAS AL LIMÓN

Tiern�s y s�bros�s l�que�d�s en  g�strique de limón.   

MENU 

 

Aceitun�s verdes y negr�s m�rin�d�s con perfume de cítricos, �jo y especi�s.
M�yones� de �jí �m�rillo, cúrcum� y cil�ntro, �comp�ñ�do de p�n recién horne�do. 

PROVOLETA
Queso provolone fundido en pl�to de hierro de or�do con ens�l�d� de tom�tes secos,

oliv�s de Ar�gón y pimientos �s�dos. 

 BERENJENA EN ESCABECHE 
As�d�s �l horno H�st� conseguir un� textur� muy tiern�, luego m�rin�d�s con esc�beche

tr�dicion�l de z�n�hori�, ceboll�, �jo, puerro, �pio y nuestro toque de �nís y c�nel�.  

Green �nd bl�ck olives m�rin�ted with � scent of citrus, g�rlic �nd spices.
M�yonn�ise with yellow chili, turmeric �nd cori�nder, �ccomp�nied by freshly b�ked

bre�d. 

 

6€ 

12€ 

15€ 

ENTRADAS/STARTERS 

20€ 

Ro�sted �ubergine in the oven until obt�ining � very tender texture, then m�rin�ted with
tr�dition�l pickled c�rrot, onion, g�rlic, leek, celery �nd our touch of �nise �nd cinn�mon.  

Melted provolone cheese on �n or�do iron pl�te with � s�l�d of dried tom�toes, olives
from Ar�gon �nd ro�sted peppers.

Tender �nd t�sty Sweetbre�ds l�cquered in lemon g�strique.



Selección de cortes Premium de g�n�derí� cri�d� de m�ner� tr�dicion�l, �liment�d� � b�se
de p�stur�s. Angus, Bl�ck Angus y r�z�s Premium de Esp�ñ� 

( Mínimo 2 person�s) 

 LA EMPANADA 
Un mítico p�r� todo momento … M�s� de trigo de espelt� y trigo s�rr�ceno frit�s o �l

horno. Consulte con nuestro st�ff cuál es el relleno del dí�. 

 
CHORIPÁN  

Clásico boc�dillo de chorizo criollo �bierto en m�ripos� con chimichurri. 

68€ 

8€ 

6€ 

BAR DE BRASAS/GRILL BAR 

PICADA DE CARNES

Selection of Premium cuts from livestock r�ised in � tr�dition�l w�y, fed on p�stures.
Angus, Bl�ck Angus �nd Premium breeds from Sp�in

( Minimun 2 persons).

Cl�ssic Argentine S�us�ge   s�ndwich with chimichurri.

A mythic�l for �ll times ... Fried or b�ked spelled �nd buckwhe�t whe�t dough. Check with
our st�ff wh�t is the filling of the d�y.

ENSALADAS/SALADS 

 TOMATES Y BURRATA
Ens�l�d� de V�ried�d de tom�tes de l� isl�, burr�t� y Hierb�s fresc�s

 DE MI ABUELA 
Ens�l�d� cocid� de p�t�t�s, huevos ceboll� mor�d�, judí�s verdes, tom�tes, �tún en

conserv� y perejil. 

 DEL HUERTO IBICENCO 
Ens�l�d� crud� de Verdur�s y hort�liz�s, frut� de tempor�d� proveniente de diferentes

huertos ecológicos de l� isl�. 

 

13€ 

15€ 

15€ 

R�w Veget�ble S�l�d, se�son�l fruit from different org�nic g�rdens on the isl�nd.

Cooked s�l�d of pot�toes, eggs, red onion, green be�ns, tom�toes, c�nned tun� �nd p�rsley.

V�riety s�l�d of isl�nd tom�toes, burr�t� �nd fresh herbs
  DE CABRA

Mezcl� de lechug�s y hoj�s orgánic�s con nueces g�rr�piñ�d�s, per�s y queso de c�br�.
Vin�gret� de miel, chi� y b�lsámico bl�nco. 

15€ 

Mix of org�nic lettuce �nd le�ves with c�r�melised w�lnuts, pe�rs �nd go�t cheese.
Honey, chi� �nd white b�ls�mic vin�igrette.

  SUPER FOOD 
Ens�l�d� de Quino�, gr�nos de espelt�, lentej�s, �gu�c�te, remol�ch�, c�l�b�z� y sus pip�s,

ceboll� encurtid�, gr�nos de m�íz. Aliñ�d� con cúrcum�, jengibre, cil�ntro y �lb�h�c�
fresc�.

 
15€ 

Quino� s�l�d, spelled gr�ins, lentils, �voc�do, beets, pumpkin �nd its seeds, pickled onion,
corn gr�ins. Dressed with turmeric, ginger, cori�nder �nd fresh b�sil.

 
 



 LUBINA SALVAJE 

 
A l� br�s� sin espin�s con l� piel bien crujiente, hierv�s fresc�s y �ceite de oliv� Picu�l. 

( p�r� dos person�s, lomos de 1 kg �prox. ) 
 

 

M�rin�do con hierv�s silvestres y limón encurtido.

BIFE DE CHORIZO
350gr. de Lomo b�jo de r�z� Angus etiquet� negr� ( Urugu�y)

 LOMO BAJO 
500gr. Lomo B�jo de v�c� Frison�, m�dur�do por 45 dí�s , muy tierno y de gr�n s�bor

 
MATAMBRITO DE CERDO IBÉRICO 

Con hierv�s silvestres y citricos

 

20€ 

25€ 

45€ 

28€ 

LA BRASA 

POLLO DE CAMPO 

 OJO DE BIFE 
350gr. de Lomo �lto de r�z� Angus etiquet� Negr� ( Urugu�y)  

32€ 

COSTILLAS DE VACA 
Costill� de Bl�ck Angus cocid� � b�j� temper�tur� dur�nte 48hs y gl�se�d� en jugo de

�s�do. 
 

30€ 

60€ 

M�rin�ted Field Chicken with wild herbs �nd pickled lemon.

Iberi�n Pork with wild citrus herbs

500gr. Friesi�n Beef loin, m�tured for 45 d�ys, very tender �nd gre�t fl�vor

    350gr. Bl�ck Angus New York Strip (Urugu�y)

350 Bl�ck Angus Rib Eye Ste�k (Urugu�y) 

48 hours Slow Cooked Bl�ck Angus Rib whit demi-gl�ce.

Crispy grilled Se� B�ss  fresh herbs �nd Picu�l olive oil.
(for two people, loins of 1 kg �pprox.)

 

250gr. Entr�ñ� de Nebr�sk�  

35€ ENTRAÑA DE NEBRASKA 

250gr. Nebr�sk� Skirt Ste�k 

300gr. V�cio Angus de Urugu�y �liment�do � p�stur� 100% 

30€ VACIO ANGUS DE URUGUAY 

300gr. Free R�nge Angus Fl�nk Ste�k 

 
CORDERO IBICENCO 

P�let� cocid� � b�j� temper�tur� 36 hor�s 30€  
Ibiz� L�mb. Shoulder cooked �t low temper�ture 36 hours

COSTILLAS DE VACA 
800gr. Costill� de Bl�ck Angus cocid� � b�j� temper�tur� dur�nte 48hs y gl�se�d� en

jugo de �s�do. 
 

65€ 

800gr. 48 hours Slow Cooked Bl�ck Angus Rib whit demi-gl�ce.



 

PATATAS FRITAS CON PIEL

 LECHUGA TOMATE Y CEBOLLA 

 

6€ 

7€ 

 
PATATA ASADA RELLENA DE AGUACATE Y PICO DE GALLO 

 

9€ 

VERDURAS ORGÁNICAS DEL HUERTO IBICENCO  

 

9€ 

GUARNICIONES 

 
TOMATO LETTUCE AND ONION 

FRENCH FRIES WITH SKIN

ROASTED POTATO STUFFED WITH AVOCADO AND PICO DE GALLO

ORGANIC VEGETABLES FROM THE IBIZA GARDEN

 

POSTRES/DESSERTS 

  
  

PAN EXTRA  3€ 
EXTRA BREAD

   
LEMON PIE  9,00€ 

 
 

CHOCOTORTA 9,00€ 
CHOCOLATE CAKE WITH MILK SWEET

 
  
 
 

FRESAS CON NATA  9,00€ 
STRAWBERRIES WITH CREAM

 
 
 
   
 

PANQUEQUES CON DULCE DE LECHE  9,00€ 
CARAMEL PANCAKE

 
 
 
  
 
 

FLAN CON DULCE DE LECHE  9,00€ 
CARAMEL FLAN 

PIMIENTOS ASADOS CON AJO Y VERMUT 6€ 
ROASTED PEPPERS WITH GARLIC AND VERMUTH

 
  

MAIZ ASADO CON MANTEQUILLA DE CHILE JALAPEÑO  6€ 
ROASTED CORN WITH BUTTER FROM CHILE JALAPEÑO

 
PIMIENTOS DEL PADRÓN FRITOS  6€ 

FRIED PADRÓN PEPPERS 

DE COCINA 

De lomo �lto m�rin�d� en huevo y especi�s, p�s�d� por p�n r�y�do y luego frit�. 

25€ MILANESA

Rib Eye Mil�nese

    
 
  
 

VIGILANTE  9,00€ 

Semi Cured Ibiz�n Go�t Cheese & Org�nic Quince Jelly 
 

Queso de C�br� Ibicenco Semi Cur�do y Dulce de Membrillo Ecológico

 
 
    
 
  
 

FRAMBONS  9,00€ 

R�spberries dipped in Milk Chocol�te �nd White Chocol�te
 

Fr�mbues�s b�ñ�d�s en Chocol�te con Leche y Chocol�te Bl�nco 


