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TAPAS

Focaccia con aioli Pimiento rojo relleno de queso scamorza Jamon Iberico
Stuffed peppers with Scarmoza cheese

CRUDO DEL MAR

Clésico ceviche peruano, melocoton fresco, lima, Carpaccio de dorada a la sal, Tiradito de Lubina salsa de «aji amarillo»
cilantro, jengibre, chile, cebolla y maiz cancha salsa de citricos virgen y Shizo morado y quinoa crujiente
Peruvian ceviche, fresh melon, lime, coriander, ginger, chili Sea bream carpaccio with salt, lemon and purple shizo Lubina tiradito «Aji amarillo» sauce, crunchy quinoa

pepper, onion and corn

Aguachile de camarones grises, granny smith, Ostras con apioy melon Tartar de ventresca de atiin y caviar, aguacate,
~ pepino, cilantroy chile Oysters with celery and melon salsa ponzu y cebollino
Shrimp aguachile,Granny Smith, cucumber, 8/unit Tuna belly tartare with caviar, avocado,
coriander and chili pepper ponzu sauce, spring onion
Burrata e higos asados, tomates confitados, Remolachas asadas con ajos fritos, queso Ensalada Cesar, lechuga romana, queso
albahaca morada y aceite de oliva manchego, salsa naranja y tomillo parmesano, bacony anchoas
Burrata and baked figs, candied tomatoes, Baked beetroots with fried garlic, manchego cheese, Caesar salad, romaine lettuce, Caesar sauce,
purple basil, olive oil orange and thyme sauce parmesan, bacon and anchovies
Lasafia de vegetales, berenjena, calabacin, Ricotta envuelta en berenjenas, Escalibada, anchoas XXL
espinacasy mozarella kale rizado, tomates secos y gratinados y tomillo silvestre
Vegetarian lasagnas, eggplants, zucchini, Baked rolled eggplant and ricotta Classic escabeche, XXL anchovies,

spinnach and Mozzarella Curly kale, dried tomatoes thyme sylvestre




